Exercice 1 - Rédiger en 150 caractères maximum (si possible moins)
Le maître chocolatier Dolf Teuscher a suivi une voie qui le fera devenir un des plus grands chocolatiers du monde, en choisissant d’excellents ingrédients provenant des meilleurs terroirs pour confectionner ces chocolats mondialement connus.
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Récompensée en 1954 pour la qualité de ses produits lors de l’exposition de l’Art Culinaire à Berne, la chocolaterie Stettler n’a cessé de perpétuer tradition et savoir-faire tout au long des dernières décennies.

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Patrick Roger, très attaché à la terre, aux saveurs, à la cuisine et au patrimoine gastronomique, ne réalise aucune concession quant à la provenance des ingrédients qu’il utilise dans sa cuisine.
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Avec plus de 50 sortes de chocolats aussi différentes et délicieuses les unes que les autres, nous nous portons garants d'une qualité artisanale irréprochable.
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Le goût des chocolats de couverture, utilisés par les artisans chocolatiers, tel Joël Durand, pour leur propre fabrication, dépend essentiellement de la qualité aromatique des fèves de cacao choisies.
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Exercice 2 – écrire pour le Web 
Notre restaurant coup de cœur est « Les Larmes du Tigre », un petit restaurant situé Place de la Victoire à 73000 Chambéry qui vous propose une cuisine thaïlandaise parfumée, authentique et raffinée dans un cadre agréable. En famille, en couple, entre amis… Cet établissement vous ravira par son service impeccable, sa carte, ses desserts, ses thés et cafés délicieux. À gouter absolument : le nid de scampis, l’assortiment de vapeur, le canard laqué sauce « Les Larmes du Tigre », les beignets de poisson. 
La nourriture y est excellente, le prix très démocratique aux alentours de quinze à vingt euros par personne. 

Le restaurant est ouvert tous les jours de la semaine de 19h à 24h. Un restaurant qui vaut bien ses 3 étoiles. 
Pour tous renseignements et réservations, téléphonez au 04 79 54 18 06.

Exercice 3 - Écrire un article, entre 500 et 750 caractères avec titre et accroche, pour annoncer l’inauguration d’un compost de quartier à Renens
Quoi : Inauguration d’un compost de quartier

Qui : les habitants du quartier

Où : Renens 

Quand : jeudi prochain

Pourquoi : à vous de chercher les bienfaits du compost de quartier

Angle : on écrit sur le blog de la mairie


